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Tomate coeur de beeuf confite, faisselle miel citron, pastéque, fleurs de tagette
Carpaccio de bar, bergamote, caviar d’Avruga, croustillant d’algues

Quenelle de brochet, homard, combava, tétragone, sauce homardine
Filet de sole facon meuniere, poivrade, pomelos, olives Taggiasches

Chateaubriand de boeuf, gaufre de pommes de terre, girolles, lard de Colonata
Selle d’agneau terre et mer, cromesquis de paélla, chorizo, savarin de blettes

Nous vous remercions de commander vos desserts en début de repas.

Chariot de fromages affinés de la Maison Dubois

Pavlova fraise Mara des bois, parfumé thé Sakura
Soufflé flambé Chartreuse verte, sorbet pomme granny

Prix nets en euros (€) - Taxes et service compris

18,50 €
18,50 €

30,00 €
36,00 €

32,00 €
31,00 €

11,50 €

12,50 €
13,50 €



30,00 €

Menu servi pour l’ensemble des convives.

Amuse-bouche

Carpaccio de bar, bergamote,
caviar d’Avruga, croustillant d’algues

Filet de sole facon meuniere, poivrade, pomelos,
olives Taggiasches

Chateaubriand de boeuf, gaufre de pommes de terre,
girolles, lard de Colonata

Sélection de fromages affinés de la Maison Dubois

Pavlova fraise Mara des bois,
parfumé thé Sakura

Prix nets en euros (€) - Taxes et service compris
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Retrouvez toute I'actualité du CNA
sur notre site et nos réseaux sociaux.

Prix nets en euros (€) / Taxes et service compris

Le document récapitulatif des allergénes et I’origine des viandes
sont en libre acces et consultables aupres de nos équipes.


https://www.instagram.com/cerclenationaldesarmees
https://www.linkedin.com/company/le-cercle-national-des-arm%C3%A9es/
https://cnaparis.com/
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