
C h r i s t o p h e  R a o u x
M e i l l e u r  o u v r i e r  d e  F r a n c e  2 0 1 5

J é r ô m e  B o e s p f l u g
C h e f  E x é c u t i f

G u i l l a u m e  G o d a r d
C h e f  d e  l a  G r a n d e  C a r t e

E d w i n  C a r r i è r e
C h e f  p â t i s s i e r CARTE

LA GRANDE



E n t r é e s
Cèpe en fin feuilleté, châtaigne, noisettes, crème de gingembre.
Œuf poché façon Moscovite, caviar d’Avruga, velours d’herbes.
Langoustine en carpaccio, cresson, nori, agrumes.
Pâté en croûte de canard, foie gras truffé, genièvre, coing, Riesling et estragon.

18,50 €
18,50 €
27,00 €
21,00 €

P o i s s o n s
Saint-Jacques de Port-en-Bessin, risotto aux coques, salicornes
émulsion au champagne.
Morue charbonnière, céleri farci, duxelles, moelle de bœuf, béarnaise.
Truite de mer juste saisie façon grenobloise, ratte au corail de homard.

35,50 €

30,50 €
28,00 €

V i a n d e s
Filet de boeuf, légumes racines braisés, jus parfumé au raifort.
Volaille de Tauzin, contisée aux noix et cébette, conchiglioni aux épinards
et trompette, huile de noisette.
Ris de veau croustillant, pommes Pont-Neuf à la graisse de canard,
jus de veau au cognac.
Suggestion :
Takumi Wagyu français (100 grammes), légumes racines braisés,
jus parfumé au raifort.
Le boeuf Takumi, une viande d’exception née du savoir-faire franco-japonais.

32,00 €

27,00 €

29,50 €

48,00 €

Nous vous remercions de commander vos desserts en début de repas.
F r o m a g e s  &  d e s s e r t s
Chariot de fromages affinés de la Maison Dubois.
Figues rôties au miel, biscuit à l’amande et fève de tonka.
Craquant chocolat Manjari, hibiscus et graines de courge.
Moelleux aux agrumes, grenade et sarrasin.
Marron en coque meringuée, mandarine fraîche.

11,50 €
12,50 €
13,50 €
12,50 €
12,50 €

Prix nets en euros (€) - Taxes et service compris



Amuse-bouche.
 

Langoustine en carpaccio,
cresson, nori, agrumes

Saint-Jacques de Port-en-Bessin,
risotto aux coques, salicornes,

émulsion au champagne

Volaille de Tauzin, contisée aux noix et cébette,
conchiglioni aux épinards et trompette, huile de noisette

Sélection de fromages affinés de la Maison Dubois.

Craquant chocolat Manjari,
hibiscus et graines de courge

M e n u  “ D é g u s t a t i o n ”
Menu servi pour l’ensemble des convives.

7 9 , 0 0  €

Prix nets en euros (€) - Taxes et service compris



LE CERCLE
NATIONAL DES ARMÉES

DEPUIS 1887

Prix nets en euros (€) / Taxes et service compris

Le document récapitulatif des allergènes et l’origine des viandes
sont en libre accès et consultables auprès de nos équipes.

Retrouvez toute l’actualité du CNA
sur notre site et nos réseaux sociaux.

https://www.instagram.com/cerclenationaldesarmees
https://www.linkedin.com/company/le-cercle-national-des-arm%C3%A9es/
https://cnaparis.com/

