
ENTREES
Velouté de champignons, magret fumé, pignons de pin
Salade Caesar 
Carpaccio de boeuf, radis, cresson, parmesan, moutarde, estragon
Pâté en croûte de volaille, abricots, romarin , gelée de piment d’Espelette
Saumon gravelax, baies roses, crème citronnée et courgettes grillées

PLATS
Veau Marengo, tagliatelles
Pavé de cabillaud, fenouils et tomates compotées, zestes d’orange
L’ardoise de jambon, fromage affiné, mesclun
Tartare de boeuf Charolais au couteau 
Burger à la française, steak haché, oignon rouge, Beaufort, Pancetta

DESSERTS
Glaces ou sorbets et leur coulis
La crème brûlée vanille, croustillant à l’orange 
Tarte amandine aux fruits rouges
Île flottante aux éclats de pralines roses
Trianon au chocolat Manjari

Menu à 28,00€
Entrée,plat au choix à la carte

Entrée 
+ 

Plat
+

Café

Prix nets / taxes et service compris. 
Pour l'origine des viandes, veuillez vous reporter aux affichages en salle.

9,00€
12,00€
13,00€
13,00€ 
14,00€

 16,00€ 
17,00€

18,00€
19,00€
19,00€

6,00€
7,00€
7,00€
7,00€

8,00€

Menu à 24,00€
Plat, dessert au choix à la carte

Plat
+ 

Dessert
+

Café
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