ENTREES

Tomates anciennes, mozzarella au sel fumé, basilic frais
Truite fumee, creme aux herbes et radis croquants
Salade de quinoa, crevettes, grenade, pousses d’épinards
Melon, jambon de pays, porto

Entrée de l'ardoise

PLATS

Steak tartare au couteau, frites

Volaille croustillante aux graines, tian de légumes
Belle salade Nicoise

Poélée d’encornets, linguines, piquillos, chips d’ail
Plat de I'ardoise

DESSERTS

Riz au lait vanillé, arlette
Nage de fruits rouges

Le flan Parisien

Baba “mojito”

Dessert de 'ardoise

Pourloriginedes viandes, veuillezvous reporter aux affichagesen salle.

8,00€
14,00€
9,50€
13,00€
10,20€

18,50€
16,50€
15,50€
1750€
18,00€

7,00€
700€
700€
7,00€
700€

Prix nets / taxes et service compris.

" ARDOISE DE LA SEMAINE

remauwlade de celeri, elies, basilic.

Bfmwéée- de veaw en cocolte,
Thomad o peire et [enka.

MENU 28,00€

Entrée + Plat de la semaine
Ou
Plat + Dessert de la semaine
+
Verre de vin 12c¢l : Oc¢c /Vaucluse
Ou

1/, Eau minérale 50cl
_I_

Cafe




